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Zutaten

100 g Butter

6 Eier

450 g Zucker

375 g Mehl

1 Packchen Backpulver

1000 g Quark

2 Packchen Vanillpudding
200 ml Sahne

100 ml Milch

1 Dose Mandarin-Orangen

Kasekuchen

Zubereitung
Ofen auf 200°C vorheizen.

Zuerst der Teig:

100g Butter, 2 Eier und 200g Zucker mit dem Mixer
ruhren bis Creme entsteht. 375g Mehl und 1 Péackchen
Backpulver dazumischen. Ruhren bis fertige
Teigmasse entsteht. Diese in ein eingefettetes Blech
drucken. Backofen auf 200°C vorheizen.

Nun die Quark- Creme:

4 Eier, 2509 Zucker, 1kg Quark, 2 Packchen
Vanillepudding Pulver, 200ml Sahne und 100ml Milch
glatt ruhren. Die fertige Creme ins Blech laufen lassen.

Deko & Backen:
1 Dose Mandarinen auf dem Belag verteilen. Und in den Ofen
schieben.

Jetzt nur noch abkuhlen lassen und genie3en! :-)

Zubereitung: 30 Minuten

Backzeit: 30-45 Minuten
200°C Umluft

Backofen:
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Rezeptidee von:
Mama und Papa

Die Menge reicht fur:
1 Blech, die Halfte fur 1 Springform



